
  
catering@irg.bm 
(441) 295-3648 

***24  hour  cancellation  policy  
***Please  let  us  know  of  any  allergies  

***Prices  exclude  staffing,  rentals,  delivery,  linen  and  service  pieces  unless  otherwise  negotiated  

  

Seated  Dinner  Menu  #2  
$55  per  person  

(less  than  10  people  add  $5  per  person  with  one  choice  of  starter  and  dessert,  and  two  entrée  choices;;  
20  +  guests  enjoy  multiple  choices  based  on  total  number  booked)  

  
Seared  Scallops  

Morel  mushrooms,  date  coulis  
~or~  

Blue  Cheese  Stuffed  Figs  
Crispy  prosciutto,  balsamic  reduction  

~or~  
Butternut  Squash  Ravioli  

Brown  butter,  toasted  cashews,  parmesan  
  

  
Pan  Seared  Rockfish  

Plantain  crusted,  berry  salsa,  parmesan  risotto,  market  vegetables  
~or~  

Grilled  Lamb  Chops  
Warm  chickpea-­white  bean  ragout,  cherry  tomatoes,  minted  pesto  

~or~  
Grilled  Filet  Mignon  

Roasted  garlic  whipped  potatoes,  smoked  shallot  demi  glace,  asparagus,  crumbled  blue  cheese  
~or~  

Wild  Mushroom  Tatin  
Blue  cheese,  truffle  butter,  nugget  potatoes  

  

  
Dark,  Milk  and  White  Chocolate  Mousse  

Berry  compote  
~or~  

Pistachio  Crème  Caramel  
Biscotti,  vanilla  bean  whip  

  
  


