
  
catering@irg.bm 
(441) 295-3648 

***24  hour  cancellation  policy  
***Please  let  us  know  of  any  allergies  

***Prices  exclude  staffing,  rentals,  delivery,  linen  and  service  pieces  unless  otherwise  negotiated  

Latino  Themed  Food  Stations*  
(For  groups  of  50     or  more!  Perfect  for  larger,  unique  cocktail  gatherings.)  

$19.95  per  person  for  one  station  
$24.95  per  person  for  two  stations  
$29.95  per  person  for  three  stations  
$34.95  per  person  for  four  stations  

  

Gourmet  Taco  Station    
Pulled  Chicken  ~  Pulled  Pork  ~  Pulled  Beef  

Corn  or  flour  tortillas,  authentic  salsas  and  toppings  
  

Paella  Station  
(cooked  and  served  from  a  showpiece  3  foot  pan)    

Valencia  (calamari,  chicken,  chorizo,  shellfish,  pimentos,  saffron) 

Mariscos  (shellfish,  local  fish,  fresh  vegetables,  smoked  paprika,  sliced  green  onions)  
Argentinean  (grilled  skirt  steak,  potatoes,  chorizo,  carrots,  peas,  chicken,  chimichurri)  

Custom  (made  to  your  liking  including  vegetarian)  
  

Churrascaria  Station  
(mini  bites  fire  grilled  on  long  swords)    

Beef  Sirloin,  Pork  Loin,  Linguica  Sausage,  Jumbo  Shrimp,  Wahoo,  Chicken  Drumettes  &  Wings  (served  with  
dipping  sauces  and  individual  tongs  for  guests)  

 

Ceviche,  Tiradito  and  Oyster  Station  
  

served  with  condiments,  tortillas,  and  peppered  vodka)  
    

Showpiece  Rotisserie  Roasted  Whole  Suckling  Pig  or  Lamb  
(slow  roasted  at  least  three  hours  prior  to  the  event  start,  with  assorted  buns  and  condiments)    

  

Extras  
  

Guacamole  Station-­  Made  in  small  batches,  served  with  crisp  tortillas  ($3  per  person)  
Hot  Churros-­  cinnamon  &  sugar  Mexican  donuts,  chocolate  &  caramel  dip  ($4  per  person)  

  
*Budget  one  cook  per  station  for  service  


