
  
catering@irg.bm 
(441) 295-3648 

***24  hour  cancellation  policy  
***Please  let  us  know  of  any  allergies  

***Prices  exclude  staffing,  rentals,  delivery,  linen  and  service  pieces  unless  otherwise  negotiated  

Cocktail/Reception  Menu  
  

Hot  Pass  Around  
$3  per  item  

(each  item  must  be  ordered  by  the  dozen)  

  
Gruyere  Cheese  Croquettes-­  charred  tomato  chutney  

Grilled  Beef  Tenderloin-­  horseradish  aioli,  cheese  gougere  
Greek  Marinated  Lamb  Skewer-­  cumin  apple  yogurt  
Slow  Roasted  Chicken  Wings-­  honey  chili  glaze  
Mirin  and  Soy  Seared  Scallops-­  cucumber  salsa  

Potato  Wrapped  Jumbo  Shrimp-­  smoked  pepper  relish  
Pulled  Duck  Grilled  Flatbread-­  papaya  bbq  sauce  
Chicken  Tikka  Masala-­  mango  chutney,  puppadum  

Nut  Crusted  Brie  Cheese-­  wild  berry  chutney,  baguette  
Fig,  Pinenut  &  Parmesan  Flatbread-­  balsamico  

Wild  Mushroom  &  Sage  Filo  Purse-­  truffled  cream  
Pulled  Pork  Sliders-­  manchego  cheese,  chipotle  mayo  

  
Cold  Pass  Around  

$3  per  item  
(each  item  must  be  ordered  by  the  dozen)  

  
Smoked  Turkey  Tortilla  Roll-­  cranberry  salsa,  cream  cheese  
Sesame  Crusted  Tuna-­  wonton,  sweet  soy,  pickled  daikon  
Blackened  NY  Strip-­  boursin  cheese,  bell  peppers,  potato  

Smoked  Salmon-­  olives,  bell  peppers,  cream  cheese,  grilled  bread  
Poached  Shrimp  Kebab-­  classic  cocktail  sauce  
Asian  Crab  Salad-­  rice  paper,  lemongrass  aioli  
Caprese  Salad-­  crisp  parmesan  cup,  balsamico  

Charred  Vegetable  &  Goat  Cheese-­  baguette,  pineapple  chutney  
Pear,  Blue  Cheese  &  Hazelnut  Tart-­  port  wine  reduction  
Stuffed  Chicken  Roll-­  prosciutto,  mozzarella,  basil  pesto  

Salmon  Tartar-­  lemon,  caper,  dill,  wonton  cone  
Blackened  Shrimp  Kebab-­  mango  cream  fraiche  

  


